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Harzer Likor Manufaktur

Wellbachweg 26A
06485 Quedlinburg, OT Gernrode
Tel.: 039485 - 253

info@harzer-likoer.de
www.harzer-likoer.de

Grindung: 1953
Mitarbeiteranzahl: 5
Regionalmarke , Typisch Harz"
Geschiftsfithrerin: Nicole Tondera

(11
Der Harz und die Har-

zer Likor Manufaktur
sind ein perfektes Paar.
)

» Einzigartig - vielfiltig - harztypisch”

@ UNSERE ERFOLGSGESCHICHTE

Die Harzer Likorfabrik wurde 1953 in Quedlinburg
aus mehreren Brennereien gegriindet. Nach der
Ubersiedlung nach Gernrode arbeiteten zeitweilig bis
zu 245 Mitarbeiter in der Herstellung verschiedener
Likore und Erfrischungsgetranke.

Nach der Wende iibernahm Helga Rolle die Fiihrung
des Unternehmens und brachte es mit einer Fokus-
sierung auf Likore und Spirituosen nach Eigenkreati-
onen auf Erfolgskurs. Nach einem viertel Jahrhundert
erfolgreicher Firmengeschichte iibernahm Nicole
Tondera 2016 das.

Nach dem Motto Gutes kann man noch besser ma-
chen wurde zuniachst der Name hin zur Harzer Likor
Manufaktur abgewandelt. Einzigartig - vielfaltig -
harztypisch, so prasentiert sich das moderne Unter-
nehmen heute.

ERFOLGSGESCHICHTEN MADE IN QUEDLINBURG tschaftsfoerd dl,“g“ta‘;“
EINE INITIATIVE DER WIRTSCHAFTSFORDERUNG wirtschaftsfoerderung@quedlinburg.de
DER WELTERBESTADT QUEDLINBURG 03946-905 517 / Markt 1, 06484 Quedlinburg



GEHEIMNISSE UNSERES ERFOLGES

Unsere Kunden schatzen vor allem Individualitit und Viel-
falt. Wir erfiillen gern ihre Wiische, zum Beispiel im Rah-
men von Sonderetikettierungen zu besonderen Anldssen
wie Geburtstage, Hochzeiten und Jubilden - auch in Kklei-
nen Mengen. Die Verkostungen unserer Likore auch fiir
groflere Gruppen sowie unser Shop vor Ort mit vielen
weiteren regionalen Produkten machen uns zu einem be-
liebten Ausflugsziel. Alle eigenen Produkte werden mit
natiirlichen Zutaten hergestellt.

ERFOLGREICH IN DIE ZUKUNFT

Mit Kreativitdt und Forschergeist hat unser Unternehmen
immer wieder beliebte und einzigartige Verkaufsschlager
entwickelt, z. B. den ,Rhabarberlikor” oder den ,Mephis-
to“. Mit dieser Strategie werden wir unsere Produktpalet-
te weiter verfeinern und erweitern. Potential besteht zu-
dem bei der Platzierung unserer Produkte in der Gastro-
nomie. Wir sind uns sicher: hier geht noch mehr! In zehn
Jahren soll unser Unternehmen noch mehr Besucher er-
reichen und eine , Perle des Harzes“ werden.

GEMEINSAM FUR EINEN ERFOLGREICHEN
STANDORT WELTERBESTADT QUEDLINBURG

Flr unser Traditionsunternehmen ist die Welterbestadt
Quedlinburg der perfekte Standort. Hier hat unser Unter-
nehmen seine Wurzeln und fligt sich optimal in die Ge-
schichte und die Landschaft des Harzes ein. Die Welterbe-
stadt bietet der Harzer Likor Manufaktur die Moglichkeit,
in Zukunft noch bekannter zu werden und viele Besucher
zum Verweilen einzuladen. Deshalb machen wir uns auch
stark fiir die Region. So spenden wir gern fiir den Huy-
Burgen-Lauf, das Blindenwerk Thale, ortliche Vereine
sowie verschiedene Veranstaltungen in Gernrode.

ERFOLGSGESCHICHTEN MADE IN QUEDLINBURG
EINE INITIATIVE DER WIRTSCHAFTSFORDERUNG
DER WELTERBESTADT QUEDLINBURG

DIE WELTERBESTADT
QUEDLINBURG UND DIE
REGION HARZ SIND EIN TOP
- STANDORT, WEIL ...

... die Harzregion wunderbar mit
ihren  Traditionen trumpfen
kann. Gerade die vielen Sagen
greifen wir gern bei unseren
Produkten auf, wie beispielswei-
se bei unseren Krauterlikoren
Ritter Bodo, Brockengold oder
~Walpurgisfeuer”. Auch die An-
bindung an die A36 ist logistisch
sehr vorteilhaft fiir den Vertrieb
unserer Produkte. Der Harz und
die Harzer Likor Manufaktur
sind ein perfektes Paar.
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Kontakt:
wirtschaftsfoerderung@quedlinburg.de

03946-905 517 / Markt 1, 06484 Quedlinburg



